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e Cada unidad debe tener al menos un termometro integrado o fijo de forma permanente.

Los termometros infrarojos no son aceptables para la temperatura de los alimentos, el aire o el agua. Solo miden
la temperatura de la superficie, no la del aire ni la del interior de los alimentos.
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Termometros de Aire y Agua
e Los termometros para alim

Termometros Para Alimentos
Los termometros para alimentos deben estar facilmente
accesibles.
Los termometros para alimentos deben tener una precision
de 2°F deben ser en incrementos de 2°F en la escala.
Los termometros para alimentos deben medir la temperatura
interna de los alimentos.
La sonda del termometro debe ser adecuada para medir
productos delgados. Un termometro es acceptable sila
sonda se puede inserter en el producto de modo que haya
una cantidad igual de alimento alrededor del punto de
deteccion de temperatura y si el punto de deteccion de
temperatura esta en la punta de la sonda o cerca de ella.
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Cosas Que Debe Tomar en Cuenta

FUNCIONA EL TERMOMETRO?
ESTA VISIBLE Y ASEGURADO A LA UNIDAD? ESTA UTILIZANDO EL TERMOMETRO ADECUADO PARA EL TRABAJO?

If tiendes dudas, Podemos ayudarte! Vendemos termometros para refrigerador/congelador a $2.50 cada uno.
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Source: Texas Food Establishment Rules




